“Intet manskligt dr mig frammande”

Min mor var sa kallad hemmafru. Det innebar att hon skotte hushallet pa de
stéllen vi bodde. Kok, tvattstuga och allt vad som hor till hushallet.
Resultatet av det var att jag inte hade tilltrade till kéket. Det tyckte jag var
bra féor d4 hann jag med mina ataganden. Jag hade tid att traffa mina
kamrater och leka de lekar som hoérde till den aldern som jag for tillfallet
befann mig i. Lyssna pa radio eller lasa nagon spAnnande ungdomsbok. De
ganger jag besokte koket var nar jag kdnde mig lite sugen pa nagot gott. Jag
forstod ju att det maste finnas en del godsaker i ett kok dar det flera ganger
om dagen tillverkades sa god mat. Jag passade pa att smyga in i koket nar
ingen annan var narvarande och plockade at mig det jag tyckte var gott bade
fran kylskapet och skafferiet. I mitt vuxna liv har jag "hjalpt” till lite i koket.
Ga ut med soporna bland annat. Men eftersom hustrun och béagge sénerna
ar duktig pa allt det som har med bakning och matlagning att gora har jag
inte anstrangt mig. Ibland far jag fér mig att jag ska férkovra mig i den adla
konsten att inte svalta ihjal. I mitt tidiga vuxna liv l4ste jag ndgonstans att
“intet manskligt &r mig fraimmande”. Den devisen tog jag at mig men jag har
angrat det flera ganger.

Jag och deg passar inte ihop. Som omvéxling till den korvdiet jag brukar
agna mig at fick jag en konstig idé att laga till en ugnspizza. Recept och alla
ingredienser hade jag hemma, men jag var orolig féor det har med degen. Ja,
inte sjalva degen men utkavlingen av densamme. Anvand mer vetemjol sdger
hustrun, sa jag hade k6pt hem ett extra paket. Men hur jag 4n gbér och hur
mycket mjél jag 4n anvander sa fastnar den dar degen 6verallt. P4 kavel, pa
banken, pa mina hander och mina kldder och i haret. Resultatet i
langpannan kan jamféras med hoga kustens landskap. Alltsa kuperad
terrdng. Den fardiggraddade pizzan ar variationsrik. I héga kustens dalar ar
den vidbrénd och i bergen ar den ra. Till raga pa allt ringde en svagerska néar
jag kavlade som varst. Mobilen liknade mer en degklump &n det den skulle
vara. Sen férsvann mobilen nagonstans. Den fanns da inte i den bit av
pizzan som var atbar och som jag at upp samma kvéll. Kanske finns den i
den bit jag frés in...

En annan gang kom jag pa idén att baka limpa. Raglimpa ska det vara
tyckte jag. Varfor vet jag inte men det 14t som det var nyttigt. Och den ska
graddas i vedspisens ugn for det gjorde man sékert da for tiden nar Emils
och hans familj bodde har pa Vallnaset. Jag blandade till efter receptet,
formade degen till tva limpliknande foremal. Spisen var varm sedan nagon
timme och ddrmed ugnen. In med det jag hoppades skulle bli fina och goda
limpor. Jag tittade till mina alster da och da for att undvika att de skulle bli
branda. Nar jag tyckte de sag bra ut flyttade jag ut limporna till bdnken och
vantade pa att de skulle svalna sa jag fick smaka. Det doftade gott i alla fall.
Nar de kallnat till hanterbar temperatur skar jag ett par bitar, bredde pa
smor och en ostskiva. Gott tyckte jag det var. Varma nybakade limpor med
smor smakar fint. Nojd blev jag och lade limporna i brodburken sa jag kunde
njuta av harligheten nésta dag.



Morgonen efter skar jag tva limpskivor till kaffet. Tyckte kniven blivit slo,
men den far jag slipa senare tankte jag. Nu ska jag dricka kaffe med
raglimpa. Det blev bara kaffe den morgonen. Jag hade ju kunnat ta en
hardbrédmacka som vanligt for den var sdkert mjukare 4n mina
ragbrodbitar. Ngja, faglarna kan ju fa limporna fér mina ténder ville jag inte
riskera. Det tog nagra dagar och nagra regnskurar innan faglarna kom
igenom det harda skalet och fa i sig av mina limpor.
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